
DÎ N E R E T S OU PE R
Servi de 12:00 à 23:00, tous les jours

ENTRÉES
SOUPE DU JOUR 10
Choix du chef

SALADE CÉSAR*
Laitue romaine, vinaigrette César,
parmesan, croûtons, bacon

Petite 13  |  Grande 16
Ajout de poulet grillé* 12
Ajout de crevettes grillées* 16

TARTARE DE SAUMON*   22
Avocat, concombre, croûtons,
mayonnaise épicée

PLATEAU DE CHARCUTERIES ET 
FROMAGES DU QUÉBEC*   27
Noix, olives, petits fruits de saison, 
moutarde marinée, craquelins

DESSERTS
CRÈME BRÛLÉE AU MÉLILOT   16

FONDANT AU CHOCOLAT 16
Crémeux au chocolat blanc, yogourt au foin d’odeur, 
gel de camerise

GÂTEAU AU FROMAGE 16
Caramel à l’érable, poivre des dunes

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS   12
Fruits de saison

PLATS PRINCIPAUX
POUTINE CLASSIQUE DE MONTRÉAL 14
Frites, sauce brune, fromage en grains

SALADE COBB* 27
Laitue, fromage bleu, oeuf dur, tomate, avocat, 
bacon, poulet, vinaigrette ranch

SANDWICH À LA VIANDE 
FUMÉE DE MONTRÉAL*   28
Pain de seigle, moutarde, cornichon, frites, salade de chou

HAMBURGER DE BOEUF CANADIEN* 29
Bacon, cheddar, mayonnaise épicée, champignons sautés, 
laitue, tomate, frites, salade de chou

HAMBURGER DE POULET* 29
Bacon, guacamole, cheddar, laitue,
tomate, frites, salade de chou

HAMBURGER VÉGANE   29
Galette d’haricots et de maïs, guacamole,
laitue, tomate, frites, salade de chou

CHOU-FLEUR CARAMÉLISÉ   30
Sauce romanesco, champignons, tomates
confites, graines de citrouille, noix de pin

LINGUINES AUX FRUITS DE MER* 36
Crevettes, pétoncles, champignons, épinards, sauce tomate

SAUMON POÊLÉ*   38
Miso, érable, mousseline de chou-fleur, légumes de saison

BAVETTE DE BOEUF*   42
Chimichurri, légumes de saison,
purée de pommes de terre, fromage en grains fondus

  Sans Gluten  |   Végan  |   Contient Des Noix/Arachides  |   Sans Produits Laitiers

*La consommation de produits crus ou insuffisamment cuits (viande, volaille, fruits de mer ou oeuf)
peut augmenter votre risque de maladie d’origine alimentaire. Merci de nous signaler toute allergie alimentaire.

Taxes applicables.




