BRUNCH

DE LA FIN DE SEMAINE /
WEEKEND

A T VAT

T
AMUSE BOUCHE [ APPETIZER

Scone frais du jour / Fresh daily scones
Avec confiture maison aux petits fruits et créme au beurre & café
Served with homemade berry jam and whipped coffee butter

PLATS PRINCIPAUX [ MAIN COURSES

Crépes danoises / Dutch pancakes 18
Crépes garnies & la créme de citron, mélange de baies et sucre en poudre
Pancakes topped with sweet and zesty lemon curd,
mixed berries and powdered sugar

Casserole de chorizo fumé / Smokey chorizo casserole 19
Chorizo braisé aux tomates et sauce au safran, fromage de chévre,
ceufs miroir et légumes racines
Smoked chorizo braised in a tomato and saffron sauce, goat cheese,
sunny side up eggs and root vegetab/es

Gravelax de morue d'Islande [ Gravlax Icelandic cod 21
Avec salade de pommes de terre marinées, concombre et radis
Served with pickled potato salad, cucumber and radish slaw

Oeufs Bénédictine a la paysanne / Foragers Eggs Benedict 23
Deux ceufs pochés servi sur pain grillé, champignons sauvages,
sauce de foie gras, pommes de terre grelots aux fines herbes
Two poached €ggs served on grl/led bread, WIICI mUShrOOmS,
foie gras sauce, roasted herb grelot potatoes

Café et thé inclus [ Coffee and tea included

Espresso 2
Double Espresso 3
Cappucino, café au lait 3.50

Taxes et service en sus
Taxes and gratuity not included
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