
*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food borne 
illness. Please advise server of any allergies or questions about preparation prior to consuming any dishes. A 20% 
service charge will automatically be added to parties of six or more in lieu of gratuity.

COLD BREAKFAST OFFERINGS
C H I L L E D  VA N I L L A A N D  F R U I T YO G U RT S    LO C A L  H O N E Y G RA N O L A ,  CO CO N U T B LO O M E D  C H I A S E E DS

S L I C E D  S E AS O N A L  F RU I T S  A N D  B E R R I E S ,  L AV E N D E R    BAS I L  WAT E R M E LO N  AG UA F R E S C A

C H E F ’ S  BA K E RY BAS K E T   F RU I T- F I L L E D  DA N I S H E S ,  F L A K Y C RO I S SA N T S ,  M U F F I N S ,  B R E A K FAS T B R E A DS ,  SW E E T B U T T E R ,  F R U I T P R E S E RV E S

rAW bAR
S H R I M P CO C K TA I L    A J I  A M A R I L LO  CO C K TA I L  SAU C E

AS S O RT E D  S U S H I  A N D  N I G I R I    P I C K L E D  G I N G E R ,  WASA B I

C RA B  C L AWS    L E M O N  W E D G E ,  M E Y E R ’ S  L E M O N  SA F F RO N  A I O L I

H OT P OT   SA F F RO N  L E M O N  A N D  C H E R RY C H O R I ZO  M U S S E L S

SMOOTHIES and JUICE BAR
G R E E N  J U I C E ,  O RA N G E  P I N E A P P L E  J U I C E ,  C A R ROT G I N G E R  J U I C E

I N G R E D I E N T S  TO  A D D    M E LO N S ,  P I N E A P P L E ,  S P I N AC H ,  K A L E ,  BA N A N A ,  B E R R I E S ,  OAT M I L K ,  A L M O N D  M I L K ,  AGAV E ,  H O N E Y

CHEESE and CHARCUTERIE
I M P O RT E D  A N D  D O M E S T I C  S E L EC T I O N  O F C H E E S E S     (COW,  S H E E P,  A N D  G OAT M I L K  C H E E S E S)  C H E R RY P R E S E RV E ,  A P R I COT M O S TA R DA , 

L AVAS H  H E R B  C RAC K E R S ,  G R I L L E D  CO U N T RY B R E A D,  M A RCO N A A L M O N DS ,  S P I C E D  P I S TAC H I O

C U R E D  M E AT S  S E L EC T I O N    SA LU M I ,  P I C A N T E  CO P PA ,  S E R RA N O  JA M O N ,  S O P R E SAT TA ,  M O RTA D E L L A ,  P I C K L E D  M U S TA R D  S E E DS ,  H O U S E  G I A R D I N I E RA , 

G R I L L E D  S O U R  D O U G H

SALAD
C A E SA R  SA L A D    B U T T E R M I L K  C RO U TO N ,  RO M A N O  P ECO R I N O,  P O M EG RA N AT E  S E E DS ,  ROAS T E D  GA R L I C  D R E S S I N G

S P R I N G  M I X E D  G R E E N  SA L A D    P I C K L E D  O N I O N ,  E AS T E R  EG G  RA D I S H ,  G OAT C H E V R E ,  A P R I COT S ,  F I G S ,  C I T R U S  V I N A I G R E T T E

byo oMELET sTATION
H A M ,  O N I O N ,  P E P P E R S ,  M U S H RO O M ,  S P I N AC H ,  TO M ATO,  AS PA RAG U S ,  BACO N ,  C H E D DA R ,  SW I S S  C H E E S E ,  C RA B 
W I T H  YO U R  C H O I C E  O F FA R M  W H O L E  F R E S H  EG G,  O R  EG G  W H I T E  CO O K E D  A N Y S T Y L E

C H E R M O U L A S P I C E D  P OTATO

BACO N ,  P O R K  SAU SAG E ,  C H I C K E N  A P P L E  SAU SAG E

TAPAS STATION
PA N  TOS TA DA D E  TO M AT E    P E S TO,  C A B RA G OAT C H E E S E ,  M A R I N AT E D  TO M ATO E S ,  M U S H RO O M S

G R I L L E D  P E AC H  P I N C H O S    JA M O N ,  H A L LO U M I ,  S H E R RY,  BAS I L ,  B L AC K B E R RY R E D U C T I O N

P U L P O    S M O K E D  PA P R I K A M A R I N AT E D  O C TO P U S ,  C A RA M E L I Z E D  O N I O N ,  P OTATO E S ,  F R I S É E  SA L A D

EntrÉe Selection
CO RV I N A   TA N G E R I N E  L E N T I L S ,  AS PA RAG U S ,  T U R N I P S ,  BAS I L  P E A B ROT H ,  SW E E T I E S

V E R D U RA   B U LG U R  W H E AT,  EG G P L A N T,  WO O D  G R I L L E D  M U S H RO O M S ,  FAVA B E A N S ,  A RT I C H O K E ,  B L I S T E R E D  TO M ATO,  K A L E ,  CO R N  B ROT H

M A RY ’ S  O RGA N I C  C H I C K E N    M A R B L E  P OTATO,  G R E E N  B E A N S ,  S P I C Y RO M E S CO  SAU C E ,  C H I C K E N  J U S

PA E L L A VA L E N C I A   BAY S C A L LO P,  M U S S E L S ,  C L A M S ,  C H O R I ZO,  S O F R I TO

H A R I S SA ROS E M A RY P O R K  T E N D E R LO I N    C H A R R E D  B RO CCO L I N I ,  S U M M E R  S U CCOTAS H ,  C I T R U S  J U S

P R I M E  N Y S T R I P LO I N  C A RV E D    C A RA M E L I Z E D  C I P O L L I N I ,  B E E F J U S

Waffle
C H U R RO  WA F F L E    C R È M E  C H A N T I L LY,  A N C H O  C H I L E  C H O CO L AT E  SAU C E ,  AGAV E ,  S E R RA N O  I N F U S E D  M A P L E  SY R U P,  TOAS T E D  A L M O N DS ,  CO CO N U T, 

B LU E B E R R I E S ,  L I M E  S E R RA N O  M I N T M U D D L E D  S T RAW B E R R I E S

Dessert
PAS S I O N  F RU I T G UAVA TO RT E  (N U T F R E E )

P E A N U T B U T T E R  A N D  P R E T Z E L  M AC A RO N S

M I M OSA C H E E S EC A K E  (N U T F R E E )

C H O CO L AT E  COV E R E D  S T RAW B E R RY GA R D E N  (N U T,  G LU T E N  F R E E  A N D  V EGA N)

B E R R I E S  A N D  PAV LOVA K I S S E S  (N U T A N D  G LU T E N  F R E E )

RAS P B E R RY A N D  C H O CO L AT E  M O U S S E  (N U T A N D  G LU T E N  F R E E )

L E M O N  H I B I S C U S  C R È M E  C A RA M E L  (N U T A N D  G LU T E N  F R E E )

R E D  V E L V E T A N D  SA LT E D  C H O CO L AT E  C R E A M  C H E E S E  F ROS T I N G  (N U T F R E E )

Mother’s Day Brunch
SUNDAY, MAY 12, 2024

$139.00++ | SERVED FROM 10:00AM - 2:00PM


