
 

M O N D A Y ,  D E C E M B E R  3 1  I N  T H E  T E R R A C E  R O O M  
P L E A S E  C A L L  F O R  R E S E R V A T I O N S ,  ( 4 1 2 )  5 5 3 - 5 2 3 5 .

S O U P  &  S A L A D  
AVELINE SALAD  
G o r g o n z o l a  |  P i n e  N u t s  |  B r o w n  S u g a r  V i n a i g r e t t e   

SPINACH SALAD  
C r a n b e r r y - C h e v r e  |  B u t t e r n u t  |  B e e t s  |  S p i c e d  P e p i t a s   

LOBSTER BISQUE  
S h e r r y  C r è m e  F r a i c h e   

ASPARAGUS BISQUE  
C r i s p y  L e e k s  |  W h i p p e d  P o t a t o  

A P E T I Z E R S  
SHRIMP COCKTAIL   
S p i c e d  C h i l e  s a u c e  |  H o r s e r a d i s h   

BRAISED BEEF RISOTTO   
O n i o n  J a m  |  P a r m e s a n  |  F i n e  H e r b s   

CRISPY BRUSSELS SPRO UTS  
A s p a r a g u s  |  B u t t e r n u t  |  T o a s t e d  P e p i t a s  |  G o r g o n z o l a   

CHEESE BOARD  
B e e m s t e r  X O  |  T a r t u f o  |  A p p l e  B u t t e r  |  L o c a l  H o n e y  |  
T o a s t  P o i n t s   

 

E N T R É E S  
S E R V E D  W I T H  D A U P H I N I O S E  P O T A T O ,  A S P A R A G U S ,  

C A R R O T  &  P A R S N I P  

HERB CUSTED TENDERLO IN  
H o r s e r a d i s h  C r è m e  |  P i n k  P e p p e r c o r n  B u t t e r  

LOBSTER RAVIOLI   
L a n g o u s t i n e  E t o u f f e e  |  B r a i s e d  G r e e n s  

HERB ROASTED CHICKEN   
C a r a m e l i z e d  O n i o n  |  D a r k  C h i c k e n  V e l o u t e  

SLOW ROASTED LAMB RA CK  
R o a s t e d  M u s h r o o m s  |  G r e mo l a t a  |  A u  J u s   

PAN SEARED HALIBUT  
M a p l e - B o u r b o n  G l a z e  |  S a u t é e d  S p i n a c h   

PORTOBELLO BAYALDI  
S e v e n  G r a i n  P i l a f  |  R o a s t e d  T o m a t o  Co u l i s   

D E S S E R T S   
SNOWBALL CAKE   
t o a s t e d  C o c o n u t  |  V a n i l l a  B e a n  G a n a c h e  |  B u t t e r c r e a m  

LINZER TORTE  
R a s p b e r r y  P o w d e r   |  C i n n a m o n  |  C a n d i e d  A l m o n d s  

CAPPUCCINO CHEESECAK E  
C h o c o l a t e - E s p r e s s o  G a n a c he  |  D u l c e  d e  L e c h e  |  C h a n t i l l y  
C r e a m 

 

 
 

 

 

 

$79 PER PERSON (P LUS TAX & GRATUITY)  

SEATINGS BEGIN AT 5: 00 PM  

 


