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YOUR VISIT ANTICIPATED 
WITH A HOST OF PERSONALIZED 
GUEST SERVICES
STAY CONNECTED WITH HIGH-SPEED INTERNET 
Connectivity in the lobby is complimentary. Your guest room is also 
equipped with wireless capabilities. The daily charge of 9.95 will be 
automatically charged to your room. Members of our loyalty program 
receive complimentary access.

ATM
An ATM is located on the Lobby Level, across from the Front Desk.

BUSINESS CENTER
Conveniently located on the second floor adjacent to the Atrium 
balcony. Our business center offers a full range of fee-based office 
services, including photocopying, faxing, and computer access. In 
addition, shipping labels and FedEx boxes are available at the front desk. 
Our self-service business center has 24-hour room key access.

POOL
Our heated indoor pool and spacious outdoor sundeck are perfect for 
unwinding after a long day or just enjoying some leisure time. Accessed 
using your guest room key card, the pool is open daily from 6:30 a.m. to 
10:00 p.m. Towels are provided. No lifeguard. Children under 18 years of 
age must be accompanied by an adult.

MEETING SPACE
Featuring 15,000 square feet of newly renovated meeting and event 
space. Our dedicated second floor space features a lavish ballroom that 
can accommodate up to 600 guests for a magnificent meal or visit the 
Magnolia Room, highlighted by a private bar, natural wood flooring and 
beautiful lighting. Additionally, our Executive Boardroom and eight 
flexible meeting rooms are perfect for any size group or conference.
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YOUR VISIT ANTICIPATED 
WITH A HOST OF PERSONALIZED 
GUEST SERVICES
LOCAL SCOOP
Want to know why Richmond has been named a top destination for 
travel? Whether you are looking for the best place to eat, shop or take 
in the city’s exciting attractions, our local experts will help you plan 
the perfect outing. Simply stop by our Concierge Desk or dial “0” to be 
connected to our knowledgeable staff who will be delighted to assist you 
in creating Richmond memories.

FITNESS CENTER
The YMCA, a state-of-the-art full-service health club, is located in the 
James Center on the third floor. This complimentary service is available 
Monday through Saturday. For additional options available on Sundays, 
please contact the Concierge.



ENTICING CHOICES IN DINING &  
ENTERTAINMENT. . . 
IMAGINATIVE AND THOROUGHLY ENJOYABLE
TREVI’S GRILLE
Old World meets New World at Trevi’s Grille, a casual restaurant  
with Tuscan-inspired creations highlighted with select Italian spices  
and locally sourced ingredients.

Breakfast  
Monday - Friday 6:30 a.m. to 11:00 a.m.  
Saturday & Sunday 7:00 a.m. to 12:00 noon  
Art of Breakfast Buffet 7:00 a.m. to 11:30 a.m. Saturday & Sunday

Lunch  
Daily 11:30 a.m. to 2:00 p.m.

Dinner  
Served Daily in the Lounge 3:00 p.m. to 10:00 p.m.

Dial 7212 for reservations.

TREVI’S GRILLE LOUNGE
After a long day of business, kick back and relax in Trevi’s Grille Lounge. 
Enjoy your favorite beverage and Trevi’s Grille cuisine and catch up on 
the day’s happenings, enjoy the game or simply relax in luxurious style.

Sunday through Thursday 3:00 p.m. to 11:00 p.m.  
Friday & Saturday 3:00 p.m. to 12:00 midnight

TREVI’S MARKET
Enjoy locally inspired sandwiches, salads and pizza in our market-style 
grab and go restaurant. Located on the first floor in the James Center. 

Serving Breakfast  
Monday - Friday 7:00 a.m. to 10:00 p.m.

Serving Lunch  
Monday - Friday 11:00 a.m. to 2:00 p.m.

STARBUCKS
A full-service Starbucks Coffee store is located in the hotel lobby.  
This bright and spacious haven also offers additional breakfast and 
lunch items.
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ENTICING CHOICES IN DINING &  
ENTERTAINMENT. . . 
IMAGINATIVE AND THOROUGHLY ENJOYABLE
IN ROOM DINING
Enjoy a sumptuous meal, light snacks and exquisite desserts  
in the privacy of your room. Our chef will be delighted to help 
accommodate your specific dining needs. Available by dialing 52  
from your room phone.

All items can be packaged for your traveling convenience –   
simply let us know and we will deliver your order On The Go,    
Ready For Your Ride or Flight.

Available 6:30 a.m. - 11:00 a.m. and 5:00 p.m. - 11:00 p.m.  
Friday and Saturday 5:00 p.m. - 12:00 a.m.



RATES AND USAGE FOR 
YOUR ROOM PHONE 
AND DIALING INSTRUCTIONS
DIALING INSTRUCTIONS

Type of call	 Dial	 Charge

Local Calls	 9 + Number	 1.00

Directory Assistance	 9 + 411	 1.00

Credit Card/ 
Operator Assisted	 9 + 1 + AC + Number	 No Charge

Toll Free 800 Calls	 9 + 1 + AC + Number	 No Charge

ROOM TO ROOM DIALING

Any room	 7 + Room Number

LONG DISTANCE
Long distance carrier is Sprint. Guests may access carrier of their  
choice. Long distance calls charged to your room are billed at the 
daytime operator assisted rate plus a 75% hotel surcharge for  
domestic and an 85% hotel surcharge for international calls.  
All calls are subject to applicable sales taxes.



5946 06/19

MEMBERSHIP HAS ITS REWARDS.
At Omni Hotels & Resorts, we’re committed  
to making every stay with us a memorable one. 

It starts with Select Guest®, the loyalty program 
that rewards you starting on your first stay with 
complimentary in-room Wi-Fi and the opportunity  
to earn free nights. 

The benefits keep getting better with each new  
stay — complimentary bottled water, morning 
beverage delivery and much more.

With properties from coast to coast, you can  
earn free nights and enjoy members-only offers  
and benefits with Select Guest wherever you go.  
Plus, your status is recognized globally through  
the DISCOVERY loyalty program.

JOIN NOW AT OMNIHOTELS.COM/LOYALTY  
OR ENROLL AT THE FRONT DESK.

BENEFITS BEGIN YOUR FIRST STAY

ENJOY EVEN MORE BENEFITS YOUR SECOND STAY *

PLUS, UNLOCK BENEFITS INCLUDING ROOM UPGRADES, LOCAL EXPERIENCES, 
LATE CHECKOUT AND MORE AT PLATINUM AND BLACK LEVELS.  

†

Qualifying tier credits per calendar year. Earn one tier credit per qualifying night stayed or 
per $10,000 contracted in a qualified event.

†Two items pressed and one pair of shoes shined per stay for Gold and Platinum Level 
members. Black Level members enjoy unlimited pressings.



THE ART OF BREAKFAST
Omni Hotels believes that breakfast should be a stimulating and healthy 
start to your day. So we are committed to providing a culinary experience 
that tempts your palate and challenges the traditional breakfast fare. 
Combining national trends with regional flavors we have sourced  
farm-fresh eggs, organic fiber-rich cereals, steel-cut oats, gluten-free 
breakfast breads. Our morning tea features whole leaf tea and rough-cut 
herbs. And we take great pride in our coffee which is directly sourced from 
the farmers and roasted with the highest standards.

BREAKFAST





Served from 6:30 a.m. to 11:00 a.m. daily  |  Dial “52” TO ORDER 

FRESH FRUIT & ALL NATURAL YOGURT
SEASONAL SLICED MELON AND FRUIT PLATE��������������������������������������� 8

FRESH SEASONAL BERRIES �������������������������������������������������������������������������6

GREEK YOGURT PARFAIT ����������������������������������������������������������������������������� 10
Local Honey / Berries / Roasted Granola

ACAI BOWL�������������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Organic Yogurt / Avocado / Banana / Berries / House Seven Grain Granola  
Flaxseed / Toasted Almonds

BAKERIES & HEARTH PASTRY
BAKER’S BASKET �������������������������������������������������������������������������������������������� 10
Danish / Muffin / Croissant / Jam / Butter

BAGEL AND CREAM CHEESE�������������������������������������������������������������������������6

ENGLISH MUFFIN OR CROISSANT ��������������������������������������������������������������5

CEREALS & GRAINS
COLD CEREALS ������������������������������������������������������������������������������������������������� 7
Choice of (Kashi Go Lean , Kashi Berry , Cheerios,  
Honey Nut Cheerios, Cocoa Puffs or Cinnamon Toast Crunch)

STEEL-CUT OATS���������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Golden Raisins / Brown Sugar
Add Seasonal Berries ��������������������������������������������������������������������������������������2

STONE-GROUND GRITS����������������������������������������������������������������������������������9
Cheddar Cheese / Applewood Smoked Bacon / Scallion
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FARM-FRESH EGGS & OMELETS
ALL-AMERICAN*����������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Two Farm-Fresh Eggs Any Style
Choice of (Sausage, Applewood Smoked Bacon or Virginia Ham)  
Breakfast Potatoes / Choice of Toast

THREE-EGG OMELET�������������������������������������������������������������������������������������� 16
Choice of (Tomatoes, Bell Pepper, Red Onion,  
Cheddar Cheese, Pepper-Jack Cheese, Virginia Ham, Bacon  
or Sausage) Breakfast Potatoes / Choice of Toast

BREAKFAST BOWL* ����������������������������������������������������������������������������������� 15
Quinoa / Roasted Squash / Black Bean Purée / Wilted Greens   
Toasted Pumpkin Seeds / Two Soft-Poached Farm-Fresh Eggs

EGGS BENEDICT*�������������������������������������������������������������������������������������������� 17
Poached Eggs / Virginia Ham / Toasted English Muffin   
Hollandaise Sauce / Breakfast Potatoes

SOUTHERN BENEDICT* �������������������������������������������������������������������������������� 17
Virginia Ham / Black Pepper Sausage Gravy / Buttermilk Biscuit   
Breakfast Potatoes

CRAB CAKE BENEDICT*�������������������������������������������������������������������������������� 19
Seared Chesapeake Crab Cake / Crumbled Bacon   
Old Bay Hollandaise Sauce / Breakfast Potatoes

IRONED & GRIDDLED
BUTTERMILK PANCAKES������������������������������������������������������������������������������ 16
Choice of (Applewood Smoked Bacon, Turkey Bacon,  
Country Sausage or Virginia Ham) Maple Syrup
Add Chocolate Chips or Blueberries �������������������������������������������������������������2

BELGIAN WAFFLE�������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Choice of (Applewood Smoked Bacon, Turkey Bacon,  
Country Sausage or Virginia Ham) Maple Syrup / Fresh Berries   
Mixed Berry Compote / Whipped Cream

BANANAS FOSTER FRENCH TOAST ��������������������������������������������������������� 16
Egg Custard-Dipped Brioche / Caramelized Banana   
Salted Rum Caramel Sauce / Vanilla Cream

BREAKFAST SIDES
TOAST SELECTION��������������������������������������������������������������������������������������������5
Choice of (White, Wheat, Rye or English Muffin) Preserves / Butter

BREAKFAST MEATS�������������������������������������������������������������������������������������������5
Choice of (Applewood Smoked Bacon, Turkey Bacon, Sausage Links  
or Blueberry-Maple Sausage Patties)

GRILLED VIRGINIA HAM����������������������������������������������������������������������������������6

BREAKFAST POTATOES ��������������������������������������������������������������������������������� 4



KIDS’ BREAKFAST MENU
Designed For Children & Prepared  
Using Natural / Organic Local Farm Ingredients

CEREALS AND MILK �����������������������������������������������������������������������������������������5
Choice of (Cheerios, Cocoa Puffs, Honey Nut Cheerios,  
Cinnamon Toast Crunch, Kashi Go Lean  or Kashi Berry )

MIGHTY LITTLE AMERICAN ��������������������������������������������������������������������� 8
One Egg Any Style / Bacon / Potatoes

KID’S FRUIT PLATE ������������������������������������������������������������������������������������� 7
Greek Yogurt

CHOCOLATE CHIP PANCAKES ��������������������������������������������������������������������� 8
Silver Dollar Pancakes / Chocolate Chips / Bacon or Sausage   
Maple Syrup

 gluten-free   vegan

*Consuming raw or undercooked meats / poultry / seafood / shellfish or eggs may  
increase your risk of foodborne illness. Please notify us of any food allergy.

4.00 delivery charge / 21% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.
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DINNER





Served from 5:00 p.m. to 11:00 p.m. Sunday-Thursday 
Served from 5:00 p.m. to 12:00 a.m. Friday & Saturday  |  Dial “52” TO ORDER

COMMUNAL
CARAMELIZED ONION DIP ����������������������������������������������������������������������������9
Grilled Naan / Carrots / Celery

BOARDWALK SHRIMP������������������������������������������������������������������������������������ 14
Flash-Fried Shrimp / Spicy Aioli

PIMENTO CHEESE DIP�������������������������������������������������������������������������������������9
Grilled Naan / Carrots / Celery

TREVI’S WINGS�������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Buffalo or Barbecue / Blue Cheese Dressing / Celery Sticks

CALAMARI����������������������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Flash-Fried / Banana Peppers / Parmesan / Remoulade Sauce

CRISPY PORK RINDS����������������������������������������������������������������������������������������9
Choice of (Sea Salt Vinegar, Ranch or Creamy Smoked Barbecue Sauce)

GREENS & BROTHS
CHICKEN & ROASTED CORN CHOWDER ��������������� CUP 5  BOWL 7

DAILY SOUP��������������������������������������������������������������������������� CUP 5  BOWL 7

CAESAR SALAD��������������������������������������������������������������������������SMALL 6  12
Romaine Lettuce / Garlic Croutons / Shaved Parmesan Cheese   
Classic Caesar Dressing

COBB SALAD����������������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Avocado / Bacon / Tomato / Grilled Chicken 
Cheddar / Farm-Fresh Egg / Buttermilk Ranch Dressing

SHOKOE SALAD ������������������������������������������������������������������� SMALL 7  13
Mixed Field Greens / Heirloom Cherry Tomato   
Pickled Red Onion / Goat Cheese / Toasted Pumpkin Seed
White Balsamic Vinaigrette

ADD TO ANY SALAD
Choice of (Grilled Chicken 5, Seared Blackened Salmon* 7 or  
Seared Shrimp 8)
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BETWEEN BREAD
French Fries or Side Salad

GRILLED CHEESE AND TOMATO����������������������������������������������������������������� 12
Artisan White Bread / Smoked Mozzarella / Provolone   
Applewood Smoked Bacon / Vine-Ripened Tomato / Rosemary Jam

GRILLED CHICKEN SANDWICH OR WRAP����������������������������������������������� 13
Caramelized Onion Aioli / Spinach / Tomato   
Roasted Local Mushrooms / Pickled Red Onion / Grilled Wheat Tortilla 
or Brioche Bun

NY STRIP SANDWICH* ����������������������������������������������������������������������������������� 16
7 oz. / Caramelized Onions / Sautéed Mushrooms / Provolone   
A1 Mayo / Grilled Baguette

RICHMOND BURGER* ����������������������������������������������������������������������������������� 13
Twin Patties / American Cheese / Lettuce / Tomato   
Onion / Pickle / Brioche Bun / Shokoe Sauce
Add Bacon ��������������������������������������������������������������������������������������������������������2
Substitute The Beyond Burger® - The revolutionary plant-based burger 
that looks, cooks and satisfies like beef  add 2

VEGGIE BURGER (contains nuts & seeds)�������������������������������������������������������� 15
Lettuce / Tomato / Onion / Horseradish Pickle / Multi-Grain Bun

CRAB CAKE SANDWICH �������������������������������������������������������������������������������� 17
Chesapeake Bay Crab / Shaved Fennel / Arugula   
Roasted Red Pepper / Lemon Aioli / Toasted Rosemary Focaccia Bun

12TH STREET CLUB����������������������������������������������������������������������������������������� 14
Roasted Turkey / Swiss Cheese / Applewood Smoked Bacon   
Mayo / Lettuce / Tomato / Toasted Whole Wheat Bread



SPECIALTIES
FILET MIGNON* ���������������������������������������������������������������������������������������� 34
6 oz / Horseradish Mashed Potatoes / Roasted Carrots   
Sautéed Spinach / Blue Cheese Fondue

CIDER CHICKEN���������������������������������������������������������������������������������������������� 24
Lightly Dusted In Seasoned Flour / Pan-Seared / Garlic Mashed Potatoes   
Roasted Brussels Sprouts / Local Cider Glaze

HERB-CRUSTED SALMON*��������������������������������������������������������������������������27
Basil Pesto Risotto / Blistered Tomatoes

LINGUINI & CRAB������������������������������������������������������������������������������������������� 26
Lump Crab / Heirloom Cherry Tomatoes / Arugula   
Roasted Garlic-Thyme Broth / Ricotta Salata

GRILLED POLENTA & SQUASH������������������������������������������������������������������� 23
Roasted Zucchini / Smoked Portobello / Tomato Jam   
Butternut Squash Purée

CHESAPEAKE CRAB CAKES������������������������������������������������������������������������� 29
Citrus Rice Pilaf / Shaved Fennel Salad / Almonds / Pomegranate

SIDES  6

SAUTÉED BRUSSELS SPROUTS WITH SMOKED BACON

GLAZED CARROTS 

FRENCH FRIES

SAUTÉED SPINACH

HORSERADISH MASHED POTATOES

CITRUS RICE PILAF

BASIL PESTO RISOTTO

BREAKFAST FOR DINNER
BELGIAN WAFFLE�������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Maple Syrup / Choice of (Sausage, Applewood Smoked Bacon  
or Virginia Ham)

ALL-AMERICAN*����������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Two Farm-Fresh Eggs Any Style / Choice of (Sausage,  
Applewood Smoked Bacon or Virginia Ham) Breakfast Potatoes   
Choice of Toast
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Served from 5:00 p.m. to 11:00 p.m. Sunday-Thursday 
Served from 5:00 p.m. to 12:00 a.m. Friday & Saturday  |  Dial “52” TO ORDER

KIDS’ DINNER MENU
Choice of (Fries, Fruit, Raw Carrots or Steamed Broccoli)

EASY CHEESY�������������������������������������������������������������������������������������������������������6
American Cheese / White Bread
Add a Grilled Burger Patty�������������������������������������������������������������������������������5

THE SLAM AND JAM �����������������������������������������������������������������������������������������6
Crustless Peanut Butter / Grape Jelly Sandwich

PEG LEG PLANKS��������������������������������������������������������������������������������������������� 8
Deep-Fried Chicken Tenders / Honey Mustard Dipping Sauce

SPAGHETTI ���������������������������������������������������������������������������������������������������������� 7
Butter or Marinara

KID’S JUICE��������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
Choice of (Pineapple, Cranberry or Apple)

COOKIES & MILK�������������������������������������������������������������������������������������������������6
Two Chocolate Chip Cookies / Choice of Milk

FRESH FRUIT CUP���������������������������������������������������������������������������������������������5

SWEET TREATS  8

NEW YORK CHEESECAKE
Seasonal Fruit
THE ONLY CHOCOLATE CAKE
Six-Layer Cake / Ganache / Chocolate Buttercream / Curl   
Chocolate Crunch
PEACHES AND CREAM TART
Georgia Peaches / Pastry Cream / Flaky Butter Crust   
Sweet Peach Glaze
APPLE-CRANBERRY BROWN BETTY TART
Butter Pastry / Cranberry Whiskey Sauce / Candied Walnuts
RIVER CITY S’MORES
Sugar Glaze Crust / Belgian Chocolate Brownie   
Marshmallow Swiss Meringue / Dove Chocolate Ganache
ICE CREAM �������������������������������������TWO SCOOPS 6  THREE SCOOPS 8
HOUSE MADE MILKSHAKES
Choice of (Vanilla, Chocolate or Strawberry)

 gluten-free   vegan

*Consuming raw or undercooked meats / poultry / seafood / shellfish or eggs may  
increase your risk of foodborne illness. Please notify us of any food allergy.

4.00 delivery charge / 21% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.



BEVERAGES





SODAS
SOFT DRINKS����������������������������������������������������������������������������������������������������� 4

RED BULL�������������������������������������������������������������������������������������������������������������5
Energy Drink / Sugarfree

JUICES /  FARMSTEAD MILK & WATERS
MILK���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
2% Low-Fat / Skim / Whole / Soy Milk / Almond Milk

JUICE����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������5
Freshly Squeezed Orange Juice / Grapefruit Juice

FRUIT JUICE������������������������������������������������������������������������������������������������������� 4
Apple / Cranberry / Tomato / V-8

MINERAL WATERS (500 ML)��������������������������������������������������������������������������6
Acqua Panna / San Pellegrino

S.PELLEGRINO ESSENZA �������������������������������������������������������������������������������5
Dark Morello Cherry & Pomegranate or Lemon & Lemon Zest

BREWED
ORGANIC HOT TEA �������������������������������������������������������������������������������������������5
English Breakfast / Earl Grey / Chamomile Citron
Bombay Chai / Jasmine Green

MEDIUM BLEND SHADE GROWN COFFEE ��������SMALL 7  LARGE 10
Regular or Decaffeinated
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FROM THE BAR





Served from 5:00 p.m. to 11:00 p.m. daily  |  Dial “52” TO ORDER

MUDDLED /  SHAKEN OR STIRRED
PINK BERRY COLLINS ����������������������������������������������������������������������������������� 12
Beefeater Pink Gin / Strawberry Reàl / Lemon / Club Soda

APPLE PEAR WHISKEY SOUR���������������������������������������������������������������������� 13
Maker’s Mark Bourbon / Barmalade Apple-Pear / Fresh Lemon

MIMOSA 75 �������������������������������������������������������������������������������������������������������� 12
Svedka Clementine Vodka / Cantine Maschio Prosecco   
Monin Candied Orange / Lemon / Orange Peel

GO BANANAS ��������������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Elijah Craig Small Batch Bourbon / Cruzan Aged Light Rum   
St. Elizabeth Allspice Liqueur / Banana Reàl / Lime / Bitters / Club Soda

YELLOW JACKET����������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Don Julio Reposado Tequila / Yellow Chartreuse   
St. Germain Elderflower Liqueur / Orange Bitters / Orange Peel

PALMER PICK ��������������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Deep Eddy Sweet Tea Vodka / Unsweetened Black Tea   
Lemon / Cane Sugar

FILTHY MARY����������������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Tito’s Handmade Vodka / Tomato Juice / Salt / Black Pepper   
Worcestershire / Hot Sauce / Lemon

SPICED OLD FASHIONED ����������������������������������������������������������������������������� 13
Woodford Reserve Kentucky Straight Rye Whiskey / Orange Bitters   
Cardamom Bitters / Cane Sugar / Orange / Lemon Peel

SCOTTISH MULE����������������������������������������������������������������������������������������������� 13
Glenmorangie Whiskey / Limes / Q Ginger Beer / Angostura Bitters

OLD CUBAN ������������������������������������������������������������������������������������������������������ 12
Mount Gay Black Barrel Rum / Chandon Brut / Mint   
Lime / Angostura Bitters
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UNCORKED
The wines by the glass list is in a progressive order. Wines with similar flavors are listed in a simple sequence starting with those that are  
sweeter and very mild in taste and progressing to wines that are drier and stronger in taste.

SPARKLING.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               .  .  BTL
Maschio / Prosecco / Brut / 187ml .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  . .  .  .  .    7

Treviso / Veneto / ITA

Marquis de La Tour / Brut / 187ml.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  . .  .  .  .    9
Loire Valley / FRA

Chandon / Rosé / CA / 187ml.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 .  .  .  . .  .  .   11

WHITE & ROSÉ.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        6OZ .  9OZ.  .  BTL
Saint M / Riesling / Pfalz / GER.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               9.  . 12.5 .  .  .   36

Kris / Pinot Grigio / “Artist Cuvée” / delle Venezie / ITA .  .  9.  . 12.5 .  .  .   36

Château d’Esclans / Rosé / “Whispering Angel” / FRA.  .   11. 15.25 .  .  .   44

Decoy by Duckhorn / Sauvignon Blanc / CA .  .   .   .   .   .   .   12.  . 16.5 .  .  .   45

Day Owl / Rosé / CA.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     12.  . 16.5 .  .  .   48

Wente Vineyards / Chardonnay / “Estate Grown” / CA.  .  10. 13.75 .  .  .   40

Kendall-Jackson / Chardonnay / “Vintner’s Reserve” / CA.  .  11. 15.25 .  .  .   44



UNCORKED
The wines by the glass list is in a progressive order. Wines with similar flavors are listed in a simple sequence starting with those that are  
sweeter and very mild in taste and progressing to wines that are drier and stronger in taste.

RED.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               6OZ .  9OZ.  .  BTL
Meiomi / Pinot Noir .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     13.  .  .  18 .  .  .   52

Monterey - Sonoma - Santa Barbara / CA

Elouan / Pinot Noir / OR.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                   12.  . 16.5 .  .  .   48

Honoro Vera / Merlot / Jumilla / Murcia / ESP.  .  .  .  .  .  .       12.  . 16.5 .  .  .   48

Charles Smith Wines / Syrah / “Boom Boom!” / WA.  .   .   13.  .  .  18 .  .  .   52

Terrazas de los Andes / Malbec.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11. 15.25 .  .  .   44
“Altos del Plata” / ARG

Uppercut / Cabernet Sauvignon / Napa Valley / CA .  .   .   11. 15.25 .  .  .   44

Louis M. Martini / Cabernet Sauvignon / CA.  .   .   .   .   .   .   11. 15.25 .  .  .   44

Barossa Valley Estate / GSM / AUS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             11. 15.25 .  .  .   44

HALF BOTTLES .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .  .  .    .  .  BTL
Louis Jadot / Mâcon-Villages / Burgundy / FRA / 375ml .  .  .  .  .  .  . .  .  .   23

Kim Crawford / Sauvignon Blanc / 375ml.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          .  .  .  . .  .  .   18
Marlborough / NZL

J. Lohr / Chardonnay / “Riverstone” / CA / 375ml.  .  .  .  .  .  .      .  .  .  . .  .  .   18

La Crema / Pinot Noir / Sonoma Coast / CA / 375ml.  .  .  .  .    .  .  .  . .  .  .   24

Clos du Bois / Merlot / CA / 375ml.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              .  .  .  . .  .  .   22

Robert Mondavi / Cabernet Sauvignon / CA / 375ml.  .  .  .  .    .  .  .  . .  .  .   20
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RIDDLING RACK
SPARKLING WINES
Ruffino / Prosecco / Brut / ITA / NV ������������������������������������������������������������42

Moët & Chandon / “Imperial” / Champagne / FRA / NV�������������������������115

Veuve Clicquot  / Yellow Label / Brut / Champagne / FRA / NV������������145

WHITE WINES
Joel Gott / Sauvignon Blanc / CA �����������������������������������������������������������������38

Kim Crawford / Sauvignon Blanc / Marlborough / NZL ���������������������������44

Hayes Ranch / Chardonnay / CA�����������������������������������������������������������������41

Franciscan Estate / Chardonnay / Napa Valley / CA���������������������������������36

Sonoma-Cutrer / Chardonnay / CA ������������������������������������������������������������42

RED WINES
Hayes Ranch / Merlot / CA���������������������������������������������������������������������������41

Penfolds / Cabernet-Shiraz / AUS ���������������������������������������������������������������46

Ravenswood / Zinfandel / “Old Vine” / Napa Valley / CA��������������������������42

Amancaya / Malbec-Cabernet / “Reserve” / ARG���������������������������������������48

Conn Creek / Cabernet Sauvignon / Napa Valley / CA �����������������������������48



P R E M I U M  B OT T L E D  CO C K TA I L S  10
Award-Winning, Mixologist created, all-natural cocktails crafted  
and bottled for your enjoyment.

ON THE ROCKS /  200ML
THE OLD FASHIONED
Knob Creek Bourbon Whiskey / Bitters / Cane Sugar
Orange / Cherry

THE AVIATION
Larios London Dry Gin / Dry Cherry
Lemon / Violet

THE COSMOPOLITAN
Effen Vodka / Cranberry / Triple Sec
Lemon Zest / Lime

THE MARGARITA
Hornitos Plata Tequila / Triple Sec
Tart Lime

LO C A L  B R E WS  7

HARDYWOOD
Richmond & Charlottsville / VA

SINGEL / Belgian-Style Blonde Ale / 6.2%

LEGEND BREWING CO.
Richmond & Portsmouth / VA

LEGEND / Brown Ale / 5.8%

STARR HILL BREWERY
Crozet, Roanoke & Richmond / VA

NORTHERN LIGHTS / India Pale Ale / 6.2%

STRANGEWAYS BREWING
Richmond & Fredricksburg / VA

ALBINO MONKEY / Belgian White Ale / 5%
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S TA N DA R D  B R E WS
DOMESTIC  6

BUD LIGHT / Light Lager

BUDWEISER / Pale Lager

COORS LIGHT / Light Lager

MILLER LITE / Light Lager

MICHELOB ULTRA / Amber Lager

CRAFT  7

BLUE MOON BELGIAN WHITE / Wheat Ale

SAMUEL ADAMS BOSTON LAGER / Lager

NEW BELGIUM FAT TIRE / Belgian White Ale

NEW BELGIUM DAYBLAZER / Easygoing Ale

STARR HILL / IPA

BOLD ROCK / Hard Cider

IMPORTED  6

CORONA EXTRA / Pale Lager

AMSTEL LIGHT / Light Lager

HEINEKEN / Pale Lager

GUINNESS / Dark Amber

STELLA ARTOIS / Pilsner

DOS EQUIS / Pilsner

SELTZERS & CIDERS 
TRULY / Hard Seltzer��������������������������������������������������������������������������������������7

ANGRY ORCHARD CRISP APPLE / Hard Cider ����������������������������������������6

NON-ALCOHOLIC 
ST PAULI GIRL NA / Non-Alcoholic�������������������������������������������������������������5

4.00 delivery charge / 21% service charge and applicable sales tax will be added to your bill.




